COLLEGE ALBERT JACQUARD

0w MENU w

SEMAINE DU 20 AU 24 MAI 2024

Mardi 21/05
I\ Tomate mozzarella, melon
( a r) Spaghetti bolognaise, carbonara
Rz \®) Fromage blanc
Jeudi 23/05
Menu végétarien
Carottes, celeri
Dahl lentilles
Riz
Yaourt nature
Fondant a I'orange
Vendredi 24/05

Poisson pané
Choux fleurs béchamel
Créme dessert

kﬁ} Garantit l'origine Haut-Saédnoise
%  des produits

m Produits issus de l'agriculture Biologique
»

Le 13 mai 2024

q (,j'_ Laprincipale,

W

La gestiopnaire,

S.BE

Modifications possibles en cas de difficultés d’approvisionnements



COLLEGE ALBERT JACQUARD

o MENU

SEMAINE AGRILOCAL DU 27 AU 31 MAI 2024

Lundi 27/05

Salade composée, poireaux
vinaigrette

Couscous \®)

Yaourts aux fruits

Mardi 28/05

@)
Steak haché

Carottes a la creme

( ) Fromage

Compote
Jeudi 30/05
Menu végétarien
Salade végétarienne
Omelette
Ratatouille, pommes de terre
vapeur
Fromage (ﬂ- )
Flan
Vendredi 31/05
Chou de chine, chou blanc
. i;f;__,) Réti de porec, réti de dinde
‘G' 4 Garantit l'origine Haut-Saénoise N Flageolet
Q’\..g} des produits Yaourt
Fruits

m Produits issus de l'agriculture Biologique

La gestionnaire; 9
S.BERNARD »

Modifications possibles en cas de diffictiltés d’,

Le 14 mai 2024

a principale,

C. CHABOD

pprovisionnements



COLLEGE ALBERT JACQUARD

o MENU

SEMAINE DU 03 AU 07 JUIN 2024

Lundi 03/06

Taboulé, salade de pdtes

Cordon bleu
Haricots verts, haricots beurre
Fromage

Mousse chocolat

Jeudi 06/06

Menu végétarien
Concombre, carottes

Bouchée a la reine i{.‘_gj
Riz
Fromage 53}}
Fraisier

ﬂp Garantit I'origine Haut-Saénoise
km,,{ des produits

=
A Produits issus de l'agriculture
AGRICULTURE Biologique

BIOLOGIQUE

Mardi 04/06

Grillade de porc marinée
Jardiniére
Fromage blanc

Pom’potes

Vendredi 07/06

Courgettes, tomates

Poisson en sauce
Boulgour, petits légumes
Yaourt confiture

Le 14 mai 2024

La principale,

La gestionnaire i
D b
S.BERNARD (/¥ € crasop
W/

Modifications possibles en cas de difficultés d’approvisionnements




COLLEGE ALBERT JACQUARD

w MENU w

SEMAINE DU 10 AU 14 JUIN 2024

Lundi 10/06 L e

Salade coleslaw

Palette, saucisse fumée { @,)
Lentilles ! '
Fromage 4
Salade de fruits
Mardi 11/06
| LY Salade composée
( \(/ ) &) Paélla
RVistiartas Fruits
Jeudi 13/06
Menu végétarien
Salade d’haricots verrts, melon
Pané fromage ‘Sj
Gratin de pdtes
Yaourt
Fraises sucrées
Vendredi 14/06

Garantit l'origine Haut-Saédnoise Concombre, salade verte

v ‘ .
&'ﬂnﬂ} des produits Kebab, moules

A Produits issus de l'agriculture
- Glace
AGRICULTURE BlOfOquue

BIOLOGIQUE

Le 14 mai 2024

La principale,

| 9/(1 CHABOD
\'9[{

Modifications possibles en cas de difficultés d’approvisionnements

La gestionnaire,

S.BERNARD




COLLEGE ALBERT JACQUARD

w MENU =

SEMAINE DU 17 AU 21 JUIN 2024

Lundi 17/06

Macédoine
Sauté de porc, sauté de dinde
Ebly

lle flottante, créme dessert

Jeudi 20/06

Menu végétarien

Betteraves, salade de lentilles bio

Tagliatelles sauce forestiere,
fromagére

Fromage

Cake

O,

des produits

e
Produits issus de l'agriculture

AGRICULTURE Biﬂl’ogique

BIOLOGIQUE

La gestionnaire,

S.BERNARD

Garantit l'origine Haut-Sadnoise

Mardi 18/06

\e)
- Beeuf a la provengale
Brocolis, choux fleurs

Petits suisses aromatisés

Fruits

Vendredi 21/06

Poisson
Courgettes béchamel
Liégeois

Le 14 mai 2024

La principale,

Modifications possibles en cas de difficultés d’approvisionnements



COLLEGE ALBERT JACQUARD

o MENU

SEMAINE DU 24 AU 28 JUIN 2024

Lundi 24/06

Asperges, poireaux
Emincé de dinde sauce forestiere = \®)

Pommes de terre sarladaises

Yaourt aromatisé

Fruits
Mardi 25/06
e } Filet mignon, merguez
N~ Petits pois carottes
(‘ A/ ) Fromage
Aol Glace
Jeudi 27/06
Menu végétarien
Salade du chef, radis
Raviolis
Fromage
Fruits
Vendredi 28/06
Garantit l'origine Haut-Sadnoise
Menu a définir

des produits

Produits issus de l'agriculture
Biologique

= ©

AGRICULTURE
1IOLOGIQUE

Le 14 mai 2024

ﬁa principale,
/ C. CHABOD

iy’ d ’app/ovisionnements

La gestionnaire,

S.BERNARD

Modifications possibles en cas de difficul



COLLEGE ALBERT JACQUARD

w MENU »

SEMAINE DU 01 AU 05 JUILLET 2024

Lundi 01/07

Melon,

Lasagnes
Fromage

Fraise melba

(%)

Jeudi 04/07

Menu végétarien

Menu a définir

&@} Garantit I'origine Haut-Sadnoise
- des produits

Produits issus de I'agriculture
AGRICULTURE Bfﬂ’ogique

BIOLOGIQUE

La gestionnaire,

S.BERNARD g&

.

Mardi 02/07

Salade du Périgord
*\(gj Escalope de dinde, friture de carpe

Fromage

Glace

Vendredi 05/07

Menu a définir

Le 14 mai 2024

b

Modifications possibles en cas de difficultés d ’apbrovisionnements



