
COLLEGE  ALEERT  JACQUARD

SEMAINE  DU  05 AU  09 FEVRIER  2024

Lundi  05/02

Carottes,  céleri

Souté de bœuf  à la tomate

Purée

Fromage

Danette

Jeudi  08/02

Pizza, tarte  fromage

Escalope  de  poulet  aux

champignons

Carottes  vichy

Frorrmge blanc oux fruits

Mardi  06/02

Menu  végétarien

Salade  de  riz  végétarienne

Omelette ou comté <

Blé,  ratatouilÎe

Fromage

Fruits,  crêpes

Garantft  rorigine  Haut-Sa8noise

des produits

!ï], Produits issus de ragriculture Biologique

La gestionnaire, 0

S.BERNARD

024

pri  pale,

C. CHABOD
Modficaaons  possibles  en cas de difficultés  d'approvisionnemems



COLLEGE  ALBERT  JACQUARD

»!KENU»

SEMAINE  DU  12  AU  16  FEVRIER  2024

Lundi  12/02

Friand au fromage, salade verte

Poisson  pané

Duo  d'haricots  verts

Edam  local

Mandarine,  banane

Jeudi  15/02

Menu  v  '

Soupe  au  potiron,  asperges

Dahl  de  lentilles  corail

Riz

Emmental  /oca/

Beignet  de Carnavaî

Garantit  l'origine  Haut-!îânoise

des produits

!!]Produits  tssus de ragriculture Biologique

Mardi  13/02

Salade  de céleri,  salade  de carottes

Cuisse  de  poulet

Frites

Yaourt  arôme  local

Compote

Vendredi  16/02

Salade  de choux  rouge,  salade

composée

Filet  de  colin  au  citron

s3110(4,

Pommes  de terre  vapeur

Tomme  de  Savoie  local

Salade de fruits

Le  29  janvier  2024

La  gestionnair

S.BERNARD

La  principale,

C. CHABO
ns possibles  en cas de difficultés  d'approvisionnements



COLLEGE  ALBERT  JACQUARD

»MENU»

SEMAINE  DU  04 AU  08 MARS  2024

Salade  bettemve,  asperges

Steak  hachés

Coquillettes

Yaourt  local  aux  fruits

Fruit

Fromage  blanc

Pudding

Garantit  l'origine  Haut-Saônoise

des produits

ËProduits  issus de l'agriculture  Biologique

Mardi  05/03

rainpleæuuuhhe,  :bulade  de  choux

' FiÎet  de  poisson  sauce  petits  légumes  a
'Blé '

,,31ki1(4,  , '

8  Brie local
Ile flottante,  crème dessert  .

.....1.1l / ..i ,' i............. ...
Salade  de  penne

Veau  marengo

Jardinière

Edam

Fruits

Le  29  janvier  2024

La  gestionnaire

S.BERNARD

Modificmions  possibles  en cas de dfficultés  d'approvisionnements

La  principale,

C. CHABO



COLLEGE  ALBERT  JACQUARD

»M[ENU»

SEMAINE  DU  1l  AU  15  MARS  2024

Jeudi  14/03

Menu  v

Soupe  à l'oignon,  betteraves

Tagliatelles forestières

Comté

BouÎe  de Berîin  a

Garantit  l'origine  Haut-5aônoise

des produits

!!]Produits  issus ae ragricuîture sioiogique

Liégeois

Vendredi  15/03

Flammenkuche,  quiche  lorraine

Bœuf  bourguignon
Poêlée  de légumes

Morbier  local

8onone

Le  29  janvier  2024

La  gestionnaire,

S.BERNARD
possibles  en cas de difficultés  d'approvisionnements

La  prirîcipale,

C. CHABOD

gOl



COLLEGE  ALBERT  JACQU,4RD

'e-MENU  æ

SEMAINE  DU  18  AU  22 MARS  2024

Lundi  18/03

Tarte poireaux, tarte  fromage

Filet  de merîu

Purée  d'haricots  verts

Tomme  de montagne

FÎamby

Jeudi  21/03

Menu  v '

Salade  d'endives  comté  pommes

Fusilli  aux  petits  légumes

Yaourt  aromatisé

Fruit

Garantit  l'origine  Haut-Sœ'noise

des produits

!proauits  issus ae ragricuîture sioîogique

,-/" V,ë

Mardi  19/03

Mousse  de  betteraves,  poireaux

Lamelles  kebab

Frites

Salade de fruits

Vendredi  22/03

Salade  de riz  composée

Carbonade de boeuf

Jardinière  de légumes

Yaourt  aux fruits

Compote

Le  29  janvier  2024

La  gestionnair

Modfications  possibles  en cas de difficultés  d'approvisionnements

La  principale,

C. CHABOD



COLLEGE  ALBERT  JACQUARD

»M[ENU»

SEMAINE  DU  25 AU  29 MARS  2024

Lundi  25/03

Salade  de  carottes  râpées

Porc  à la  moutarde

Haricots  verts

Yaourt aux fruiïs /oco/

Fruit

Garantit  l'origine  Haut-5a8noise

aes produits

!!Produits  issus de ragriculture Bioîogique

Vendredi  29/03

Potage,  charcuterie

Escalope  de  poulet  en sauce

Poêlée  de  petits  légumes

Morbier  /OCO/

vuffin  au chocolat

Le  29  janvier  2024


