Fiche de bord élève : 
Comment réussir mes macarons ?

Comment réussir une épreuve composée ?
(Blandine Schneider)

PS : merci à catherine pour  l’idée de sa métaphore culinaire 

Objectifs : Comment réussir son évaluation ? 
Présentation des critères de réalisation et de réussite 
Rendre efficace la correction 

Acquérir des compétences attendues aux épreuves du baccalauréat 

Comprendre ce qu’il a manqué pour réussir les exercices EC1 et EC2
Des ingrédients identiques , une recette partagée mais les résultats ne sont pas équivalents , le maître pierre hermé sait …
 Comment fait –il ?

 Que puis-je faire pour réussir mes macarons la forme ne suffit pas le goût est attendu

Que fait-il ? quels sont les ingrédients pour réussir ,
Quelle est la préapration ??

Dans l’emission TOP chef  il s’agissait de  refaire la recette du maître même ingrédient mais pourquoi mes macarons ne sont pas aussi gouteux ou appétissant

Les macarons du maître pâtissier
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Les miens 
[image: image3.png]Pourguoi ai raté mes macarons 7 ban je sais pas




Quels sont les critère de réalisation : les ingrédients et la recette me permettant de réussir l’EC1 et L’EC2 : 

Qu’est-ce qu’un critère de réalisation ?
Les opérations pour réaliser le gâteau ?

Les ingrédients attendus sont –ils présents ?

Quelles sont les  astuces ou  tours de main ?

 Activité : 
Faire recherche aux élèves les critères de rélaisation à partir d’un corrigé ( critère de réusssites)

Ou inversement faire rédigé un paragraphe argumenté à l’airde des critères de réalisation en groupe ou seul à partir de la copie
A° : Les critères de réalisation : [image: image4.png]



Ces critères sont en fait des consignes données  pour vous  aider à acquérir la maîtrise des objectifs de savoir-faire et des  compétences correspondant aux activités proposées.

Les opérations pour réaliser le gâteau 

Les ingrédients attendus sont –ils présents 

La définition de ces critères vous   permettra  dans le cadre de votre  auto évaluation, de comprendre pourquoi vous n'avez  pas réussi en identifiant la cause précise de son erreur et avoir plus de chance, ultérieurement  de ne pas la réitérer. C'est en cela que l'erreur est formatrice. 

Les critères de réalisation sont à distinguer des critères de réussite.

B° : Les critères de réussites 

Bien que liés aux critères de réalisation, les critères de réussite  ne doivent pas leur être  confondus. Ils correspondent en effet aux différentes exigences en termes de résultat. Ils   vous indiqueront  quelles sont les qualités de la production finale qui sont  attendues, prises en compte dans l'évaluation et qui marqueront la réussite de l'apprentissage.  

Définition : Elément qui permet de savoir si le résultat de l’action, de la tâche effectuée est conforme à ce qui est attendu. Ce critère permet d’évaluer le résultat de l’action.

 Termes proches : indicateur de succès, critère d’objectif, résultat positif, gain, critère d’efficacité

